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Les nappages fruits
Fruit toppings

Bocal / Jar
1 kg

Nappage blond / Blond topping*

UNE RECETTE DE QUALITÉ
QUALITY RECIPE
- SANS Gélatine, SANS OGM, SANS 
Allergènes. 
- W/o Gelatine, W/o GMO, W/o Allergen.

* D’autres parfums sont disponibles à l’étude sur demande.

Pour apporter à vos 
recettes une finition 

brillante et fruitée !
Enhance your recipes with a 

bright and fruity touch !

USAGE FACILE EASY TO USE
- Prêt à l’emploi.
- S’applique facilement.
- Conservation à T°C ambiante, 24 mois.
- Ready and easy to use.
- Shelf stable storage, 24 month length.
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Seau / Bucket
5 kg
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Fruit toppings

  
 Léonce Blanc,

Une marque du groupe Valade.
A Valade Group Brand.

  
 Z.I. du Verdier, 19210 LUBERSAC Tél. 05 55 73 53 80 Fax : 05 55 73 65 00

France : commercial@valade-sas.com Export : commercial.export@valade-sas.com
www.groupe-valade.fr

  
 

SAS au capital de 3 000 000 € - SIRET : 677 120 263 00012 - R.C. Brive 71 B 26

Nappage blond 5kg : Code EAN : 3 17406413310 7 - Code Interne : NE193701
Nappage blond 1kg : Code EAN : 3 17406350700 8 - Code Interne : PF251006

Nappage blond 5kg :
Ingrédients : Sirop de glucose-fructose, eau, sucre, purée d'abricots à base de concentré, géli�ant : 
pectines, acidi�ant : acide citrique, arôme naturel, conservateur : sorbate de potassium.
Blond topping 5kg:
Ingredients: glucose-fructose syrup, water, sugar, concentrate-based apricot puree, gelling agent: pectin, acidity 
regulator: citric acid, natural �avour, preserving agent: potassium sorbate.

Nappage blond 1kg :
Ingrédients : Sirop de glucose-fructose, eau, sucre, purée d’abricots à base de concentré, géli�ant : 
pectine, acidi�ant : acide citrique, arôme naturel.
Blond topping 1kg:
Ingredients: glucose-fructose syrup, water, sugar, concentrate-based apricot puree, gelling agent: pectin, acidity 
regulator: citric acid, natural �avour.

Nappage blond
Bocal 1kg
Blond topping

Nappage blond 
Seau 5kg
Blond topping

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g / Nutrition value per 100g: 

Valeur énergétique / Energy     1091 kJ / 257 Kcal
Matières grasses / fat    < 0,5 g
(dont acides gras saturés / of which saturates)   < 0,1 g
Glucides / carbohydrate     64 g
(dont sucres / of which sugars)     48,4 g
Protéines / protein     < 0,5 g
Sel / salt      0,15 g

Colis de 1 seau 5kg. Package of 1 bucket 5kg.

Palette Europe 80*120 - 105 Colis / palette - 15 Colis / couche - 7 couches / palette.
Europ pallet 80*120 - Pallet of 105 packages - 15 packages / layer - 7 layers/ pallet.

Conditionnement & palettisation / Packaging & pallet build

Seau 5kg 
Bucket 5kg

Fardeau de 6 bocaux 1kg. Pack of 6 x 1kg jars.

Palette Europe 80*120 - 114 Fardeaux / palette - 19 Fardeaux / couche - 6 couches / palette.
Europ pallet 80*120 - Pallet of 114 packages - 19 packages / layer - 6 layers/ pallet.

Bocal 1kg 
Jar 1kg
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